Léeber Gaor,

seit Dezember 2014 verlangt der Gesetzgeber, dass wir allergene

Produkte explizit deklarieren. Da wir nicht jedes Gericht jeden Tag mit genau
den gleichen Zutaten kochen — wir bieten Ihnen eine abwechslungsreiche

frische Kiiche - ist es uns fast unmaoglich immer genau
aufzufihren, welche allergenen Produkte gerade verarbeitet wurden.

Ebenso gibt es in unserer kleinen Kiiche Kreuzpunkte, wie z.B. Mehlstaub und
Gewlirzstaub, der sich niederschlagen kann. Dadurch kénnen sich in allen Ge-
richten Spuren dieser allergenen Produkte befinden.

Sie, liebe Gaste sind es, die wissen, bei welchen ZusatzsWtoffen oder bei
welchen Lebensmitteln Allergien auftreten konnen.

Bitte sprechen Sie uns an - wir beraten Sie gerne.

Allergene Produkte sind:
A - Gluten, B - Weizen, C - Roggen, D - Gerste, E - Hafer, F - Dinkel, G - Kamut, H - Krebstiere, | - Eier, J - F ische, K - Erdnisse,

U - Macadamiansse, V - Sellerie, W - Senf, X - Sesamsamen, Y - Weichtiere,Schwefeldioxid, Sulfite, Z - Lupinen
Lebensmittelzusatze:

1 - Geschmacksverstarker, 2 - geschwarzt, 3 - mit Farbstoff, 4 - mit Konservierungsstoff E250, 5 - mit Antioxydationsmittel E301,
6 - koffeinhaltig, 7 - mit SGBungsmittelW 4




PrOSECCO: oo, 0.1l 3.80

Aperol Spritz:

Prosecco, Soda, Eiswiirfel, Aperol

und frische Orangenscheibe ............ccoooiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee e 0.25] 5.50
Hugo:

Prosecco, Soda, Eiswiirfel, Holunderblitensirup,

Minze und frische Zitronenscheibe .....eeeeeee oo, 0.251 5.50

Cappuccino Sbagliato:
Prosecco, Soda, Eiswiirfel, Grapefruitsirup

Minze und frische Grapefruitscheibe ..........cocociiiiiiiiiiiiicee 0.251 5.50

Campari Soda:
5cl Campari, Soda und Eiswirfel .........cccooioiiiiiiiiiieieieecee e, 0.251 4.90

Campari Orange:
Campari, Orangensaft und Eiswilrfel .........ccoociiiiiiiniiniccee e, 0.251 5.20

Martini Bianco:
Eiswlirfel und frische Zitronenscheibe ......oooooe oo 3.90

Apenctivd - ualeolico

Calda Passione:
Orangensaft, Soda, Ingwersirup, Ananassaft, Eiswirfel,

Lemonade und frischer INGWer ..........cc.ooiviiiiiiiieeeeeeeeeeeee e 0.251 5.50
Virgin Colada:

Kokosmilch, Eiswiirfel, ANanassaft .....ooooeoeeeeeeeeeeeeeee e, 0.251 4.90
Sanbitter:

O -1 Vo TSRO 0.251 4.90



}4 a.é a.

Antipasti di Verdure Fresche alla Griglia:
gegrilltes GemuUse der SAISON........coiiiiiiiieieee ettt 10.90

Carpaccio die Manzo:
Rindfleisch in hauchdinnen Scheiben

mit Rucola und gehobeltem Parmesan..............c.cccooviiieiiiiiiiiieccceeee e, 11.90

Vitello Tonnato:
zartes Kalbfleisch mit einer frischen Kapern-Sauce...........ccoccoviniiiiniincnncnne, 11.90

Caprese Classica:
Tomaten, Mozzarella, Olivendl und frischem Basilikum......oooveeeeeeeeieieeieeeeee 8.90

Pizza Pane:

Pizzabrot mit frischen marinierten TomMateN........veee oo 5.90
Bruschetta:

Ciabattabrot mit frischen marinierten Tomaten,

Knoblauch, Krauter UNd OlIVEN ........eeeeeeeeee e 4.90
Trombini:

Pizzastange mit TOMateNSOBE........cvovviiviieieiicee ettt 4.20

Crema di Pomodoro:
TOMAENCIEME SUPPE. ...ttt ettt 4.50

Minestrone:
GemUsesuppe aus frischem GemMUSE..........ccovuiiiiriiiiiniiiiee e 4.90



Insalata mista:

gemischter Salat mit Tomaten, Gurken,
Karotten UNA ZWIEDEIN . .....eee oo 4.90

Insalata Italia:
grofBBer gemischter Salat mit Tomaten, Gurken,
Karotten, Hinterschinken1,4,5, Ei, Oliven2,

Artischocken UNd MOzzarella. ... 9.20

Insalata Della Casa:
groBer gemischter Salat mit Putenbrustfilet,

Tomaten, GUIrken UNA KarotteN......ooo oo 10.90

Insalata Mare e Terra:
groBer gemischter Salat mit Putenbrustfilet,

Tomaten, Gurken, Karotten und GarnelenspieB..........c.ccocererirerenienieieeece, 14.90

Insalata Nizza:
Grosser gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebel

Tomaten, GUIKE UNA OlIVEN.....coe et 9.90

Insalata al Filetto:
GroBer gemischter Salat mit Rumpsteak-Streifen,

Gurke, Tomaten und gehobelten Parmesan............cccocoevviiiiiiiiieiiciiccceeee 15.90

—Wir den —

Salal




Margherita:
TomatensoBe UNA MOzzarella........ooe et 8.30

Marinara:
TomatensoBe, Knoblauch, Oregano und Basilikum............cccooeviiviiiiiiiiiiiiceie, 7.50

Tonno:
Thunfisch, Zwiebeln, TomatensoBRe, Mozzarella und Olive........ccoeeeeeeeiiiiiiiieeieeea . 9.90

Sorrentina:
Tomatensof3e, Mozzarella, Parma Schinken,

Ruccola und Parmigianoflocken............ooiiiiiiiiiiiiiie e 11.90

Calzone:
Ricotta Mozzarella, Salami, TomatensolB3e, Parmaggiano,

BaSiliCO UNA PilZEN ..ottt e, 10.90

Ortolana:
gemischtes Gemduse der Saison, Tomatensole,

MOZZarella UNA BasiliCO. .. oo oottt 9.90

Diavolo:
TomatensoB3e, Mozzarella, Salami, Peperoniwurst1,4,5,

Parmigiano UNd PilZen........cc.coouiiiiiiiiceece e 10.90

Quattro Formaggi:
Mozzarella, Gorgonzola, Leerdamer und Parmiggiano..........ccccccevevivieiiiiiiennieennnn. 10.90

Modena Plus:
TomatensoBe, Pilze, gek. Schinken (1,4,5), Mozzarella,

Parmesan, BasiliKUmM......oooooe e 9.90

Spinaci e Gorgonzola:

Mozzarella, TomatensoBe, Gorgonzola und Spinat..........ccccevereririerierieiiieieene, 9.90
Hawaii:
TomatensofBe, Ananas, gekochter Schinken1,4,5 und Mozzarelas e mmereccveenennn.. 9.00

Quattro Stagioni:
Tomatensof3e, Mozzarella, frische Champignons, Artischoken,

Schinken1.45 UNd Salamitas .cooeeeeeeeeeeeeeee e T eeiie e N [ 10.90



Frutti di Mare:
TomatensofBe, Meeresfrichte und Mozzarella........oooveee e

Capricciosa:
TomatensoBe, gekochter Schinken 4,5 Salamii s,
frische Champignons, QOliven, Peperoniwursti 45 und Mozzarella

Leonardo:

Créme Fraiche, Sahne, Mozzarella, Olivendl,

Parma Schinken und gehobeltem Parmesan.............ccoooveiiiiiieiiiiiiiciee e 11.90
Masaniello:

Créme Fraiche, Sahne, Mozzarella, Olivendl,

Rote Zwiebel, gegrillter Speck und Maiis........cc.coieieiiiiiiiiiiceee e, 10.90
Florentina:

Créme Fraiche, Sahne, Mozzarella, Olivendl,
Gorgonzola, Blattspinat und WalnUsse. ........cueieiiiiiiiiiiiieieeeeeee e 10.90



Pasta {resca

Tagiatelle all’Amatriciana:
mit Bacon1,4,5, frischenTomaten und BasiliCo.......oooeeeeeeeee e 10.50

Penne all’Arabbiata:
mit Cherry Tomaten, Knoblauch

UNd SCharfe PEPErONCINO. ... cui ittt 8.50

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino:

mit Knoblauch, Olivendl, scharfe Peperoncino
UNA PEEISTIIO ettt e e e e et e e e e ea s eea e e e e e eaeeaaaeeeseaaseaeaeens 8.90

Tagliolini alla Carbonara:
mit Bacon1,4,5 und Eier (auf Wunsch mit SahNe)......coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 9.90

Fusilli Casarecci:
mit Shrimps, Rucola und Cherry Tomaten aus VeSuUVio..........cccceeveiienieiniciaene 11.90

Pappardelle Partenope:
typisch neapolitanische Pasta mit Hahnchenbruststreifen,

Cherry Tomaten, Ruccola und Parmigiano..........cc.ooveeveoiuiiieieieceeeeeeeeeeeeeee 12.90

Tagliatelle al Salmone:
mit Lachsstreifen, Zucchini an Sherry-SahnesoBe............ccoooviiiiiiiiiiiiieeeee, 13.90

Tagiatella al Curry:
Bandnudeln, Hihnchen, Curry, Sahne

UNd Frihlingszwiebeln.......c..ooviii e 10.90

Tortelloni Ricotta e Spinaci:
hausgemachte Nudeln, gefillt mit Spinat
UNA RICOTTA IN AUIOTASOSSE. .. ..vviivieeieeiieteeeeeete ettt ettt ettt eae e, 10.90



Padsta al feruo

Lasagna all’Emiliana:
hausgemachte Lasagna mit gemischtem Hackfleisch

UNA BeChaMEISOBE. .. e,

Gnocchi Sorrento:
mit frischen Tomaten, Mozzarello

UNA BaSi IGO0 e i e e e e e e e e e e

Canneloni Ripieni:
Hausgemachte Canneloni gefiillt mit Ricotta und Spinat

in TomatensoBe UNd Mozzarella........cooneeeeeeeee e,

Seconde di (arue

Scaloppina al Funghi:

Zartes Kalbfleisch in PilzrahmsoBe. ... .ooeeeeeeee e

Scaloppina al Vino Bianco:

Zartes Kalbfleisch in WeiBWeINSOBE. .. .coou e,

Bistecca alla Griglia (ca. 250g):

RUMPSTEAK. ...

Petto di pollo al sesamo:

Hahnchenbrust im Sesammantel.......o.ooeeeoeee e,

Piccata alla Parmiciana:

Hahnchenbrust in Parmesan-Ei-HUle........ooeeeee e,

Beilagen auf Wunsch



Bambine

Kinder-Schnitzel mit Pommes....................ccocooiiiiii 6.90

Penne mit TomatensoBe..................cccocooiiiiiiiiiiceee e 5.90

Spaghetti Bolognese..............ccooooiiiiiiii s 5.90

Tortellini mit Schinken und Sahne..........................ccooi 5.90

Kinder-Pizza:

mit maximal zwei Beilagen Nach WUNSCH.............oveevieeeeeeeeeeeeeeeee s, 6.50
s 5



Bonna

0.31 0.41

RilSH SESRIRII SO ... SO 3.10 3.40
0.5l

RAAIEIS, 7. et 3.10
o e N 3.50
Hefe WeiBbier, hell.................coooiiiis 3.80
Hefe WeiBbier, dunkel........................ooooiiiii, 3.80
Kellerbier............ooovoii e 3.60
Pils alkohofrei..................ooiii 3.60
Hefe WeiBbier alkoholfrei....................cccoocoiiiii 3.40

Hootiolfnec

041 0.21

COIEETEY: 7. S R IO . S 3.20 2.40
C0la ZEIO03567.. v 3.20 2.40
Orangen Limonadess,s.............cooiiiiiiiiiiiieecee e, 3.20 2.40
Zitronen Limonadesss............ccooiiiiiiiiiiiiccee 3.20 2.40
Apfelsaft Schorle.................oooiiiii 3.20 2.40
Orangensaft Schorle..................c.cccoiiiiii, 3.20 2.40
Johannisbeer Schorle.....................ocooiiii ) 3.20 2.40
Acqua Minerale (con/senza Gaz), 0.5 1 ... 3.30

Acqua Minerale (con/senza Gaz), 0.75 | .............cccooovviiiiiiiiiie, 4.20



Veno Zos00 da [avela

0.251
Monte Pulciano d'Abruzzo D.O.P:
Duft nach roten Friichten, trocken und harmonisch.........oooeeeeeeeeeee e 4.90
Chianti Toscana D.O.C.G:
Intensiv fruchtig im Geruch, trocken..........cooooviiiiiceeeeeeeeee e, 4.90
Primitivo I.G.P:
Fruchtig und wiirig im Duft, trocken und vollmundig..........ccccooeeieiiiiiiiiiice 5.40
Lambrusco:
Leicht prickelnd und SUB..........oiiiiiiiiieee s 4.10
Vino Rosato 0,25 I:
Rosé
U gorel<=1a0inulelpiile | oo =laigtlelal=lglo e ECRENRL RIC W g 4.60

Vina Seance da [avolo

0.251
Pinot Grigio IGP:
Trockener und harmonischer WeEIBWEIN. .........veee e 4.90
Langes Arneis D.O.C:
Blumige Aromen, trocken, mit feiner Mandelnote..........cc.ccooevviiviiiciciiiece 5.40
Chardonay IGP:
Fruchtig-leicht, Aromatisch mit ZitruSNote. ..........oovviiviieiiiieeeee e 5.40
WeiBBweinschorle Trocken oder stiB3............coovooeooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 3.00
Frankenweine
Silvaner Kabinett trocken............oooo oo, 4.30

Bacchus Kabinett halbtrocken...................coooom e 4.30



CAPPUCCINO. ...ttt 2.80
Latte Macchiato.............cocooooiiiii 2.90
ESPIrE@SSO.. ...t 1.90
ESPresso DOPPIO. .......c.ooiiiiiiieieice e 3.40
Caffe Crema.. ... 2.00
Milchkaffee............cocoooiiii e, 3.30
Cioccolata Calda (HeiBBe Schokolade)..............oocooomooioioeeeeeee 3.00
Tee Pfefferminze, Frucht oder schwarz.....................cccoooiiiiii, 2.20

2 cl
RAM@ZZOtti.......c.oioi e 2.80
Grappa Barricata..............ccoooiii e, 4.50
WIS, ... 2.60
ZWEtSCRQGE. ... 2.60
SacambuUuCa. ... 2.80

LIMONCEIIO. ..., 3.40



Devsernt

Cassata:
traditionelle sizilianische Eiscremespezialitat aus Zabaione,

Schokolade und kandierten FrUcChten......cooo e e et 5.10

Tartufo Nocciola:
Halbgefrorenes aus Haselnuss und Schokolade bedeckt mit

karamelisierter Haselnuss und BaiserstlickChen..........oveeeeeeeeieeeeeeeeee e, 5.10

Tartufo Classico:
Halbgefrorenes aus Zabaione und Schokoladencreme

mit kandierten HaselNUSSStUCKCNEN ......vvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 5.10

Hausgemachtes Pannacotta:
mit Waldfruchtsauce Sahne-Dessert mi Waldfruchtsauce.......ccouvveeeeveeeeeeeeeeeeeeenn, 4.90

Hausgemachtes Tiramisu:
mit Kaffee getrankte Loffelbisquits und Mascarponecreme






